
Świąteczna AURA
Magiczne chwile
Wigilijny nastrój 

Klimatyczna muzyka
Zimowe ozdoby

‘’Prawdziwy klimat świąt to bliscy ludzie, 
nastrój oczekiwania, zapachy potraw. 

Nie da się tego osiągnąć  w samotności.’’

spotkanie 
świąteczne
oferta 2025



Każde świąteczne spotkanie zasługuje, 
by otoczyć je największą troską. 

Każde jest swoistym świętem, dlatego dbamy,  
aby było ono jedyne w swoim rodzaju.

DZIECI DO LAT 3 MIEJSCE GRATIS!
DZIECI 3-7 LAT 20% RABATU!

SALE DO WYBORU:
- SALA BANKIETOWA | DO 140 OSÓB
- SALA 1A | DO 80 OSÓB
- SALA 1B | DO 40 OSÓB
- SALA RESTAURACYJNA | DO 53 OSÓB
- MNIEJSZE, INDYWIDUALNE SALE NA PRZYJĘCIA | DO 15 OSÓB
- REZERWACJE STOLIKÓW

SPECJALNE MENU:
- SERWOWANA WKŁADKA ŚWIĄTECZNA DLA MNIEJSZYCH
REZERWACJI
- DLA OSÓB Z NIETOLERANCJAMI POKARMOWYMI
 / BEZGLUTENOWE / BEZLAKTOZOWE / WEGAŃSKIE /

DEKORACJE W PREZENCIE!
- ŚWIĄTECZNA OPRAWA STOŁÓW 
- ŻYWA CHOINKA W KAŻDEJ SALI

POSIADAMY WŁASNĄ PRACOWNIĘ CUKIERNICZĄ!
- TRADYCYJNE, ŚWIĄTECZNE WYPIEKI
- FONTANNA CZEKOLADOWA Z PRZEPYSZNĄ BELGIJSKĄ
CZEKOLADĄ 
/ MLECZNA LUB DESEROWA / BIAŁA LUB CIEMNA /

DODATKOWO:
- BUFET KAWOWO-HERBACIANY BEZ OGRANICZEŃ!
- OPŁATEK NA ŻYCZENIE GOŚCI

spotkanie 
świąteczne
oferta 2025



MENU BASIC / 149 PLN:
/ PRZYSTAWKA / ZUPA / DANIE GŁÓWNE 2 p. / WYBÓR DESERÓW 1,5 p. / PAKIET NAPOI / 

MENU PREMIUM  189 PLN:
/ PRZYSTAWKA / ZUPA / DANIE GŁÓWNE 2,5 p. / WYBÓR DESERÓW 1,5 p. / KOLACJA 2,5 P. / PAKIET
NAPOI / 

MENU VIP 229 PLN:
/ PRZYSTAWKA / ZUPA / DANIE GŁÓWNE 2,5 p. / WYBÓR DESERÓW 2 p. / KOLACJA 3 P. / 
/ PAKIET NAPOI / WINO /
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Przystawka:
- pasztet z dziczyzny

Zupa 1 p/os. (do wyboru 1 opcja):
- krem grzybowy z groszkiem ptysiowym
- barszcz czerwony z uszkami

Danie główne 2 p/os.:
- zraz wieprzowy z nadzieniem
staropolskim lub pieczeń z karkówki 
- karp smażony z cebulą lub dorsz pieczony
z cytryną
- pierogi z kapustą i grzybami z okrasą

Dodatki 2 p/os.:
- ziemniaki pieczone
- kopytka 
- kapusta z grzybami
- buraczki tarte z cebulą i jabłkiem
- warzywa na parze z bułką tartą
- sos pieczeniowy

Deser 1,5 p./os.:
- sernik wielkopolski  
- makowiec
- kutia

Napoje:
- bufet kawowo-herbaciany bez ograniczeń 
- woda z miętą i cytryną bez ograniczeń
- sok 200 ml
- kompot z suszu

MENU 149 PLN
BASIC
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MENU 189 PLN
premium
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Przystawka:
- pasztet z dziczyzny z marynowanymi
borowikami lub tatar ze śledzia 
z marynowaną czerwoną cebulą

Zupa 1 p/os. (do wyboru 1 opcja):
- krem grzybowy z groszkiem ptysiowym
i oliwą koperkową
- barszcz czerwony z uszkami lub
pasztecikiem

Danie główne 2,5 p/os.:
- zraz wieprzowy z nadzieniem staropolskim 
- pieczeń z karkówki 
- karp smażony z cebulą
- pierogi z kapustą i grzybami z okrasą

Dodatki 2 p/os.:
- ziemniaki pieczone z tymiankiem
- kopytka 
- kapusta z grzybami
- kapusta modra na czerwonym winie 
z żurawiną i jabłkiem
- buraczki z dresingiem czosnkowym
- warzywa na parze z bułką tartą
- sos pieczeniowy
- sos grzybowy

Deser 1,5 p./os.:
- piernik z powidłami 
- makowiec
- kutia

Kolacja 2,5 p/os.:
- ryba po grecku
- śledź w śmietanie
- galantyna z kurczaka
- schab ze śliwką
- pieczywo
- masło 

Napoje:
- bufet kawowo-herbaciany bez ograniczeń 
- woda z miętą i cytryną bez ograniczeń
- sok 200 ml
- kompot z suszu



Przystawka:
- borowiki smażone na maśle z tymiankiem i
grzanką lub tatar ze śledzia z marynowaną
czerwoną cebulą

Zupa 1 p/os. :
- krem grzybowy z groszkiem ptysiowym
i oliwą koperkową i barszcz czerwony z uszkami
lub pasztecikiem - przy wyborze tylko jednej
zupy

Danie główne 2,5 p/os.:
- rolada wołowa z farszem staropolskim 
- polędwiczka w sosie grzybowym
- karp smażony z cebulą i świeżym majerankiem
- pierogi z kapustą i grzybami z okrasą
- pierogi ruskie z okrasą

Dodatki 2,5 p/os.:
- ziemniaki pieczone z tymiankiem
- kopytka 
- kapusta z grzybami
- mini buraki z dresingiem czosnkowym
- warzywa na parze z bułką tartą
- sos pieczeniowy
- sos grzybowy

Deser 1,5 p./os.:
- sernik wielkopolski  
- piernik z powidłami
- makowiec
- kutia

Kolacja 2 p/os.:
- ryba po grecku 
- śledź w śmietanie
- łosoś w galarecie
- polędwiczka z musem chrzanowym na zimno
- sałatka jarzynowa
- pieczywo
- masło smakowe

Napoje:
- bufet kawowo-herbaciany bez ograniczeń 
- woda z miętą i cytryną bez ograniczeń
- sok 200 ml
- kompot z suszu 
- kieliszek czerwonego wina

MENU 229 PLN
VIP
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Upominkowe konfitury 15 PLN
Upominkowe pierniki 15 PLN
Oprawa muzyczna DJ 2300 PLN
Akompaniament muzyczny: skrzypce / altówka 1500 PLN
Oprawa fotograficzna 1000 PLN
Wizyta Świętego Mikołaja 900 PLN
Fontanna świątecznej czekolady 25 PLN/ os.

oferta dodatkowa
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Organizacja wigilii
+48 885 885 527
+48 667 445 335

restauracja AURA
w Hotelu Rodan

Skrzynki k. Kórnika
ul Poznańska 5D

kontakt
e-mail: 

sprzedaz@hotel-rodan.pl



NAPOJE I ALKOHOLE
WÓDKI
Finlandia 0,5 L 
Finlandia 0,7 L 
Wyborowa 0,5 L 
Wyborowa 0,7 L 
Baczewski 0,7 L
Bocian / Soplica 
 
WHISKY
Jack Daniels 0,7 L  
Johnnie Walker Red 0,7 L  
Ballantines 0,7 L 

WINO 
Campo Castillo  / House Wine
białe / czerwone
Wina z karty
 
PIWO 
Lech Pils Keg 0,5 L  
Lech free 0,33 L   
Tyskie butelka 0,5 L   

SOFT
Sok 1 L  / jabłko / pomarańcza / 
Pepsi / Mirinda / Schwepess / 7-up  0,85 L  
Woda Ostromecko 0,7 L  

KORKOWE: 
Napoje soft 
Napoje alkoholowe (osoby do 18 lat zwolnione z opłaty) 
Alkohol + napoje soft 
Butelka dowolnego napoju / 1 szt. – pojemność do 1 L.

110.00 PLN
150.00 PLN
90.00 PLN
120.00 PLN
140.00 PLN
indywidualna wycena

210.00 PLN
170.00 PLN 
140.00 PLN
 

69.00 PLN

rabat 5%
 

12.00 PLN
11.00 PLN
11.00 PLN
 

17.00 PLN
17.00 PLN
13.00 PLN

5.00 PLN 
15.00 PLN 
17.00 PLN 
20.00 PLN 
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