
S z t u f a d a  w o ł o w a  n a d z i e w a n a  b o c z k i e m  

z  s o s e m  m u s z t a r d o w y m

P i e c z e ń  z  k a r k ó w k i  z  s o s e m  p i e c z e n i o w y m  

C o r d o n  b l e u

R o l a d k a  d r o b i o w a  f a s z e r o w a n a  s u s z o n y m i  p o m i d o r a m i  

i  m o z z a r e l l ą  w  s o s i e  s z p i n a k o w y m

S z y n k a  g o t o w a n a  w  c o c a - c o l e

Z r a z  w o ł o w y  z  s o s e m  m y ś l i w s k i m

K o t l e t  d e  v o l a i l l e

L o s o ś  w  s o s i e  t e r i j a k i  i  c y t r u s a c h

P i e c z e ń  z  i n d y k a  w  s o s i e  z i o ł o w y m

S c h a b  z  m o r e l ą  w  s o s i e  ż u r a w i n o w y m

K a c z k a  p i e c z o n a  z  j a b ł k a m i  i  p o m a r a ń c z a m i

P i e r o g i  z  b i a ł ą  k i e ł b a s ą  i  o k r a s ą

Dania ciepłe
1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

1 2 0  g

o k .  1 . 9  k g

5  s z t .

2 0  p l n

1 8  p l n

1 9  p l n

1 8  p l n

1 8  p l n

2 0  p l n

1 8  p l n

2 0  p l n

2 0  p l n

1 8  p l n

1 3 0  p l n

2 8  p l n

Catering wielkanocny

Ż u r e k  z  b i a ł ą  k i e ł b a s ą

K r e m  c h r z a n o w y  z  j a j k i e m

Z u p a  s z c z a w i o w a

Zupy
4 2  p l n

3 9  p l n

 3 9  p l n

s ł o i k  9 0 0  m l

s ł o i k  9 0 0  m l

s ł o i k  9 0 0  m l

R o l a d k a  w o ł o w a  z  m u s e m  c h r z a n o w y m

S c h a b  w  g a l a r e c i e  z  m a j o n e z e m  c h r z a n o w y m

P o l ę d w i c a  w i e p r z o w a  w  g a l a r e c i e  z  p i k l a m i

I n d y k  w  m a l a d z e  z  o w o c a m i

R o l a d k a  d r o b i o w a  z  m a j o n e z e m  z  s u s z o n y c h  p o m i d o r ó w

Z e s t a w  j a j e k

/  j a j k a  f a s z e r o w a n e  m u s e m  c h r z a n o w y m /

/  j a j k a  f a s z e r o w a n e  z  m a j o n e z e m  z  s u s z o n y c h  p o m i d o r ó w /  

/  j a j k a  f a s z e r o w a n e  z  w ę d z o n y m  ł o s o s i e m /

Dania zimne w galarecie
7 0  g

7 0  g

7 0  g

7 0  g

7 0  g

 3  s z t .

1 2  p l n

1 0  p l n

1 0  p l n

1 0  p l n

1 0  p l n

1 8  p l n



Catering wielkanocny

S o s  t a t a r s k i

B a r a n e k  z  m a s ł a  2 5 0  g

T r a d y c y j n a  s a ł a t k a  j a r z y n o w a

P a s t a  j a j e c z n a  z e  s z c z y p i o r k i e m

P a s t a  j a j e c z n a  z  t u ń c z y k i e m

S a ł a t k a  j a j e c z n a  z e  s z c z y p i o r k i e m  i  w a r z y w a m i

Sałatki
1 0 0  g

1 0 0  g

1 0 0  g

1 0 0  g

1 0 0  g

1  s z t .

9  p l n

9  p l n

1 0  p l n

9  p l n

8  p l n

1 9  p l n

K e k s  z  b a k a l i a m i

B a b k a  p i a s k o w a

M a z u r e k

S e r n i k  z  p o m a r a ń c z ą

S e r n i k  z  ż u r a w i n ą

C i a s t o  c z e k o l a d o w e  z  s e r e m  i  p o l e w ą  c z e k o l a d o w ą

 b l a c h a

o k .  1  k g

o k .  1  k g

o k .  0 , 5  k g

o k .  2  k g

o k .  2  k g

o k .  2  k g

9 0  p l n

8 5  p l n

6 0  p l n

1 2 5  p l n

1 3 0  p l n

1 2 5  p l n

Ciasta

C h l e b  ż y t n i o - r a z o w y

C h l e b  p s z e n n y

Pieczywo
0 , 9  k g

1 , 4  k g

1 8  p l n

2 6  p l n

Zamówienia przyjmujemy do 14.04.2025 r. 
sprzedaz@hotel-rodan.pl     tel.: +48 885 885 527
                                    tel.: +48 667 445 335

Odbiór dań 19.04.2025 r. 8:00-16:00 

P a s z t e t  m i ę s n y

P a s z t e t  z  k a c z k i

P a s z t e t  w e g a ń s k i

Pasztety
 5 0 0  g

5 0 0  g

5 0 0  g

4 5  p l n

5 5  p l n

4 0  p l n


