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Zupy
Zurek z biatg kietbasa

Krem chrzanowy z jajkiem

Dania ciepte

Sztufada wotowa nadziewana boczkiem

zZ sosem musztardowym

Pieczen z karkdéwki z pieczarkami i sosem pieczeniowym

Szynka pieczona w miodzie i ziotach z sosem zurawinowym

Rolada wieprzowa z farszem staropolskim i sosem
pieczeniowym

Cordon bleu

Rolada drobiowa ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

W sosie ziotowym
Kotlet de volaille
Kaczka pieczona z warzywami w sosie pieczeniowym

Pierogi z biatg kietbasg i okrasg

Dania zimne w galarecie

Roladka wotowa z musem chrzanowym w galarecie
Schab w galarecie z majonezem chrzanowym
Rolada wieprzowa w galarecie z piklami

Galantyna z kurczaka

Indyk w maladze z owocami

Jajka faszerowane musem chrzanowym w galarecie
Jajka faszerowane z pieczarkami w galarecie

Jajka faszerowane z wedzonym tososiem w galarecie

Pasztet z kaczki z zurawing
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Satatki
: Tradycyjna satatka jarzynowa 100 ¢ 8 pln
ol Pasta jajeczna ze szczypiorkiem 100 g 8 pln
} 4 Pasta jajeczna z tunczykiem 100 g 9 pln
Satatka jajeczna ze szczypiorkiem i warzywami 100 g 8 pln
Sos tatarski 100 g 7 pln
Baranek z masta 250 ¢ 1szt. 18 pln
Pieczywo
Chleb zytnio-razowy 0.9 kg 17 pln
Chleb pszenny 1.4 kg 25 pln
Ciasta
blacha
Keks z bakaliami ok. 1 kg 85 pln
Babka piaskowa ok. 1 kg 80 pin
Mazurek ok. 0,5 kg 55 pln
Sernik z pomarancza ok. 2 kg 120 pln
Sernik z zurawinag ok. 2 kg 125 pln
Ciasto czekoladowe z serem i polewg czekoladowg ok. 2 kg 120 pin
Wedliny
Poledwiczka wieprzowa suszona surowa 1 kg 75 pln
Szynka myszka pieczona 1 kg 65 pln

Zamdwienia przyjmujemy do 25.03.2024 F.
o sprzedaz @hotel-rodan.pl  fel.: +48 885 885 527
fel.: +48 667 445 335



