BAL KARNAWALOWY 2019-MENU

ZUPY:

Adas(tradycyjna zupa z soczewicy)

Gulaszowa z czerwong fasolg

DANIA:

Policzki wotowe w sosie z czerwonego wina z daktylami
Gotgbki z kaszq jaglang z cukinig, natkg, curry w sosie paprykowym
Zapiekana cieciorka z czerwonq soczewicq z sokiem

z cytryny i garam masaalqg

Gulasz cielecy z warzywami

Eskalopki wieprzowe z sosem Sliwkowym z suszonymi morelami i orzechami
wtoskimi

Stek z udka kurczaka w sosie curry z selerem naciowym
Pieczone pomidory z twarogiem z tahini, selerem i natkg
DODATKI:

Grillowane warzywa z kardamonem

Bulgur z warzywami

Pieczone ziemniaki z cebulg i wedzong paprykqg
Baktazan i cukinia marynowane w czosnku z paprykg
ZIMNE:

Tabbouleth

Roladki z cukini z musem z suszonych pomidoréow
Roladki z kurczaka

Ogréd warzywny

Feta z czosnkiem, chillii rukolg

Hummus

Sos tahini

Sos harissa

Sos jogurtowy z kolendrq i limonkg

POSILEK NOCNY:

Zupa imbirowo-kokosowa

Shoarma z pitg

Ryz z warzywami

Napoje gazowane/ soki 11/ 10 PLN
Wino czerwone i biate 0,7 - 48 PLN
Wyborowa 0,51/ 48 PLN
Ballantine’s 0,7/ 150 PLN

Jack Daniels 0,7/ 150 PLN
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