Romantyczne Wesele

w Hotelu Rodan***
sport+relaks

Organizujemy przyjecia weselne do 150 oséb.
Posiadamy 26 przytulnych pokoi, wérdd nich Apartament Rozowy z wanng jacuzzi - zaprojektowany z myslg o Nowozenhcach.
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Nasz konsultant slubny pomoze Panstwu w organizacji tego Najwazniejszego Dnia. Dodatkowo mozemy pomoc w doborze:

+ smacznego tortu + dj'a, zespotu muzycznego
+ dekoracji kwiatowej sali + pokazéw barmanskich

+ nauki pierwszego tanca + wizazysty i fryzjera

+ fotorelaciji zimprezy + oprawy graficznej
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wygodnie biznesowo aktywnie smacznie ciekawie przyjemnie
Rodan Sp.zo.0.  Skrzynki  ul. Poznariska 5D  62-035 Kérnik NIP: 672-199-27-62 Regon: 320269496 KRS: 0000263676

Kapitat Zaktadowy 1.000.000,00 PLN PKO BP o/Koszalin 11 1020 2791 0000 7102 0109 4994
T/F+48 6181908 21 www.hotel-rodan.pl



Menu serwowane w stoty
Kazdy rodzaj dania po 1 szt. na osobe

Zupa
Rosét z makaronem domowym lub zupa flamandzka

Dania ciepte (porcja z catego asortymentu na osobe)
Zraz staropolski wotowy w sosie winnym

Pekldwka z szynki w sosie chrzanowo- porzeczkowym
Kotleciki wieprzowe z prawdziwkami smazonymi
Faszerowane udka kurczecia

Dodatki

Ziemniaki z wody z koperkiem i sosem polskim

Pyzy drozdzowe

Ryz cytrusowy

Duszona w winie czerwona kapusta ze Sliwkami
Buraczki na ciepto z chrzanem i miodem

Szparagi zielone lub fasolka z klarowanym mastem
Satatka z marchewki i selera

Satatka Colestaw
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MENU WESELNE

KONTAKT:
tel.: 61-819-08-22
e-mail: recepcja@hotel-rodan.pl

165 PLN/os.
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Przekgski zimne

Wybdr pasztetdw (z kaczki, cieleciny, dziczyzny)

Wybdr podsuszanych polskich wedlin

Terriny z kurczecia bakalii i warzyw

Wybdr mies pieczonych na sosie zurawinowym i miodowo- musztardowym
Terriny ze szczupaka i sandacza z dodatkiem warzyw i owocoédw

Pstrag wedzony z musem chrzanowym i galaretkg brzoskwiniq

Wedzony tunczyk na paluszkach grissini

Sledzik w trzech odstonach (ziotowy , winno - korzenny i w $mietanie)
Tradycyjna satatka warzywna

Wybdr swiezych warzyw i satat z wyborem soséw winegret

Satatka farmerska z grillowanym kurczakiem i sosem kaparowo-czosnkowym
Masta smakowe

Wybdr pieczywa

Dania ciepte po pétnocy

Golonka (gotowana, pieczona z gozdzikami)
Indyk pieczony w sosie wisniowym

Pieczone zeberka w miodowej koszulce
Kapusta po alzacku

Barszcz czysty lub zur na biatej kietbasie
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Menu serwowane w stoty
Kazdy rodzaj dania po 1 szt. na osobe

Przystawka

Carpacio z tososia z halibutem wedzonym i satatkg z rucolli

Zupa

195 PLN/os.

Tradycyjny rosét z lanymi kluseczkami zabarwiony aksamitnym miekiem

kokosowym

Dania giéwne serwowane na pétmiskach
Staropolskie rolady wotowe

Kotlet wieprzowy z kostkg

Pieczona piers kurczecia z farszem grzybowym
Szczupak duszony w biatym winie i porach

Dodatki serwowane w stot
Ziemniaki gotowane

Risotto oliwkowe z peczaku
Buraczki na ciepto

Satatka ciepta z zielonych warzyw
Sos pieczeniowy

Sos porowo - rakowy

Bukiet suréwek i satat

Deser Krem bawarski z leSnymi owocami
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Zimny bufet

Mus z ziotowego tososia podany na wisniowych grzankach
Mini galaretki z kurczgt

Pieczony schab faszerowany wedzong sliwkg

Ryba na satatce z warzywami duszonymi w pomidorach
Tartoletki z pastg zurawinowq i pieczonq cielecing

Wybdr pasztetéw i zimnych soséw

Satatka cezara z chrupigcym bekonem

Satatka z marynowanej czerwonej kapusty, zielonych jabtek i aromatyzowanych
oliwek

Tradycyjna satatka jarzynowa

Bufet cieply - po pétnocy

Zurek staropolski z biatq kietbasq i grzybami

Pekldwka z szynki na sosie chrzanowym

Golonka duszona w piwie

Kapusta po alzacku

Gratin z suszonymi pomidorami

Sandacz w kruszonym pieprzu na szpinaku w sosie limonowym

Desery, ciasta

Sernik z galaretkg brzoskwiniowq
Tarta jabtkowa

Ciasto orzechowe

Delikatny mus jogurtowo jagodowy
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195 PLN/os.

Menu serwowane oraz bufety
Powitalny Chleb Weselny

Przystawki na stotach (jedna do wyboru)

toso$ graviax na pikantnej salsie z mango skropiony oliwq truflowqg

Delikatny pasztet z dzika na zubrowo —-pomaranczowej galaretce i redukcji balsamicznej
Karpacko z pieczonej kaczki z parmezanem i sosem Martini

Mozarella na chutney z pomidordw i kremu z avocado

Zupa (jedna do wyboru)

Zupa borowikowa z mlecznymi kluseczkami
Rosdt z kury z domowym makaronem

Krem z zielonego groszku z grzankami
Minestrone

Danie gtéwne (dwa do wyboru)

Pieczona kaczka z zurawinowym sosem i jabtkami oraz duszona w winie z rodzynkami wtoska kapusta, mini kluseczki $lgskie
Pier§ kurczaka nadziewana grzybami, z sosem winnym i pieczonymi w ziotach warzywami na puree musztardowym podana
toso$ podany na konfiturze z czerwonej cebuli z zapiekanymi ziemniakami i sosem cytrynowo-szafranowym

Pieczony schab cielecy z sosem podgrzybkowym i chrzanowymi kopytkami oraz satatkg

z cieptych zielonych warzyw

Sandacz w kremowym sosie rakowym z ziemniakami z wody i koperkiem oraz duszong na masle zielng fasolkg

Bufet z zimnymi przekgskami

Sledzie w trzech rodzajach: z cebulkg, kwaéng émietang i sosem pomidorowym

Wybor wedlin, pasztetodw wtasnego wyrobu i jaj w polskim stylu z sosem chrzanowym i tatarskim
Wedzone ryby z sosem koperkowym (wedzone tososie, makrela, halibut, pstrag — 3 rodzaje do wyboru)
Wtasnego wyrobu terriny z ryb i drobiu

Sosy i dressingi

Satatka z marynowanego pikantnego sera feta, miety i arbuza
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Pomidory z serem mozarella, bazylig i sosem balsamicznym

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z grilowanych marynowanych warzyw i wedzonego tososia

Satatka z grillowanego kurczaka, avocado i sera ple$niowego, z jogurtowo-bazyliowym dressingiem
Swieze pieczywo oraz masta smakowe

Bufet z deserami

Szarlotka z truskawkowymi powidtami i cynamonem
Tradycyjny sernik z owocami

Wybdr tart owocowych

Satatka ze $wiezych owocodw

Zupa serwowana w nocy (jedna do wyboru)
Zurek z szynkq i jojkiem

Flaczki

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bufet wieczorny cieptly

Pieczona piers indyka nadziewana sliwkami i morelami w delikatnym sosie pieczeniowym
Gulasz wieprzowy mysliwski lub gulasz cielecy z grzybami

Spaghetti z sosem pomidorowym lub makaron garganeli z kremowym sosem z kurkami
Sezonowe warzywa

Wybdr pierogdw polskich z réznymi nadzieniami

Ryz jasminowy
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Menu serwowane oraz bufety
Powitalny Chleb Weselny oraz kieliszek wina musujgcego

Przystawki na stotach

(jedna do wyboru)

toso$ graviax na pikantnej salsie z mango, skropiony oliwg truflowq

Delikatny pasztet z dzika na zubrowo —-pomaranhczowej galaretce i redukcji balsamicznej
Carpaccio z pieczonej kaczki z parmezanem i sosem Martini

Mozzarella na chutneyu z pomidordw i kremu z avocado

Dania serwowane do stotu

Zupa (jedna do wyboru)

Zupa borowikowa z mlecznymi kluseczkami
Rosdt z kury z domowym makaronem

Krem z zielonego groszku z grzankami
Minestrone

Danie gtéwne (jedno do wyboru)

Pieczona kaczka z zurawinowym sosem i jabtkami oraz duszona w winie z rodzynkami wtoska kapusta, mini kluseczki $lgskie
Pier§ kurczaka nadziewana grzybami, z sosem winnym i pieczonymi w ziotach warzywami na puree musztardowym

tosos podany na konfiturze z czerwonej cebuli z zapiekanymi ziemniakami i sosem cytrynowo-szafranowym

Pieczony schab cielecy z sosem podgrzybkowym i chrzanowymi kopytkami oraz satatkg z cieptych zielonych warzyw
Sandacz w kremowym sosie rakowym z ziemniakami z wody i koperkiem oraz duszong na masle zielng fasolkg

Bufet z zimnymi przekgskami

Sledzie w trzech rodzajach: z cebulkg, kwaéng émietang i sosem pomidorowym

Wybor wedlin, pasztetdw wtasnego wyrobu i jaj w polskim stylu z sosem chrzanowym i tatarskim

Wedzone ryby z sosem musztardowo-koperkowym (wedzone tososie, makrela, halibut, pstrag — 3 rodzaje do wyboru)
Wtasnego wyrobu terriny z ryb i drobiu

Sosy i dressingi

Satatka z marynowanego pikantnego sera feta i arbuza
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Pomidory z serem mozarellg, bazylig i sosem balsamicznym

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z grilowanych marynowanych warzyw i wedzonego tososia

Satatka z grillowanego kurczaka, avocado i sera ple$niowego, z jogurtowo-bazyliowym dressingiem
Swieze pieczywo oraz masta smakowe

Bufet z deserami

Szarlotka z fruskawkowymi powidtami i cynamonem

Tradycyjny sernik z brzoskwiniq

Smazone gofry i nalesniki z wyborem dzemdw oraz dodatkami (czekolada, sos waniliowy, bita $mietana, bakalie)
Wybdr tart owocowych

Satatka ze $wiezych owocodw

Zupa serwowana w nocy (do wyboru)
Zurek z szynkq i jajkiem

Flaczki

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bufet wieczorny cieptly

Pieczona piers indyka nadziewana Sliwkami i morelami w delikatnym sosie pieczeniowym
Gulasz wieprzowy mysliwski lub gulasz cielecy z grzybami

Spaghetti z sosem pomidorowym lub makaron garganeli z kremowym sosem z kurkami
Sezonowe warzywa

Wybdr pierogdw

Gotowane ziemniaki

Ryz jasminowy

Napoje

Kawa herbata bez ograniczeh

Woda mineralna i napoje gazowane - 11 na osobe

Napoje (jabtkowy, grejpfrutowy, pomaranczowy, czarna porzeczka) — 11 na osobe
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POPRAWINY GRILLOWE na Polanie Piknikowej (do 4 godzin)

65 PLN/os.

Jedno do wyboru:
Rosdt z kury z domowym makaronem
fradycyjne flaczki wotowe

Dania z grilla:

Kietbasa

Kaszanka w ziotach

Marynowany karczek

Warzywa ziotowo czosnkowe

Pieczone ziemniaki z mastem i majerankiem
Satatka ziemniaczana z porem, chrupigcym bekonem
i sosem czosnkowym

Smalec domowy z ogdrkiem

Ketchup, musztarda, chrzan

Pieczywo, masto

Kawa herbata bez ograniczen
Woda mineralna i napoje gazowane 0,5 na osobe
Napdj owocowy 0,51 na osobe

+ asortyment z Przyjecia Weselnego

wygodnie

75 PLN/os.

Jedno do wyboru:
Zurek z jojkiem i kietbasqg
Strogonow

Dania z grilla:

Wotowina z kruszonym pieprzem

Marynowany filet z kurczaka

Wybdr pierogdw (z kapustq i grzybbami, ruskich, z gesiq)

Ryz jasminowy

Ziemniaki gotfowane

Bar satatkowy z dressingami
Pieczywo, masto

Kawa herbata bez ograniczeh
Woda mineralna i napoje gazowane 0,51 na osobe
Napdéj owocowy 0,5 na osobe

+ asortyment z Przyjecia Weselnego
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Kroki rezerwaciji przyjecia weselnego:

I. Potwierdzenie terminu przyjecia w formie wptaty zadatku w wysokoséci 1000 PLN
(w przypadku rezygnaciji zimprezy zadatek nie podlega zwrotowi)

Il. Podpisanie umowy na organizacje przyjecia weselnego

lIl. Na dwa miesigce przed terminem imprezy wptacajg Pahstwo 30% szacunkowej sumy zwigzanej z organizacjg wesela.

IV. Ostateczng liczbe uczestnikdw przyjecia podajg Panstwo dwa tygodnie przed uroczystosciq

V. Pozostatqg czes¢ wartosci imprezy uiszczajg Pahnstwo najpdzniej na 5 dni przed datq przyjecia

VI. Pozostate koszty nie zawarte w szacunkowej kalkulaciji a wynikajgce z zamédwienia i spozycia dodatkowych potraw i napojéw regulujg Pahnstwo najpdzniej w dniu
imprezy, co zostanie ustalone w umowie.
Ptatno$ci mozna regulowac: kartg, gotdwkaq badz przelewem (tylko w przypadku wystawiania faktury VAT)

Przysztej Parze Mtodej zapewniamy:

1. Apartament Rézowy dla Pary Mtodej GRATIS (pow. 50 oséb na przyjeciu)
2. Dekoracja stotéw (Swieze kwiaty, swiece)
3. Specjalne ceny pokoi (ze $niadaniami):
1-0s. - 156,00 PLN, 2-0s. — 207,00 PLN, dostawka 80,00 PLN
4. Monitorowany parking GRATIS
5. Specjalne ceny alkoholu tylko dla Gosci weselnych powyzej 50 osdb
+  Wyborowa 0,51 30,00 PLN
+ Finlandia 0,51 45,00 PLN
6. Nie doliczamy kosztéw za wynajem sali.

Informacje dodatkowe:

,Korkowe": 8 PLN/10s.

Tort weselny 1 kg = 80-100 PLN

Istnieje mozliwos¢ wniesienia produktéw wtasnych (np.tort) tylko za potwierdzeniem zakupu — paragon lub faktura VAT oraz za optatg 5 PLN/1 os.
Owoce sezonowe 3-piefrowa patera 45 PLN

Dodatkowe dekoracje — cena do ustalenia
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